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Cervej

s garrafas de cerveja entram as  se de ensaios na Unicer e a préxima

centenas no laboratério de qui-  etapa ¢ a comercializagio do sistema
mica analitica da Faculdade de Cién- E um trabalho pioneiro a nivel euro-
cias do Porto. Desviadas do circuito  peu na aplicagio real da voltametna a

de distribui¢io em nome da ciéncia, indstria alimentar: recupera um velho

tém a sua espera provetas, pipetas, método de anilise dos anos 30, normal-
balbes, matrazes e tubos de ensaio pa- mente utilizado para detectar a polui-

a bateria de anilises e experién-  ¢do da dgua por metais pesados, e apli-

controlo do diacetilo na cerve
«O diacetilo € um dos com-
postos que pode dar um
gosto envelhecido a cerve-
ja, quando atinge determi-
nado valor. Para quem be-
be, 0 mau gosto € percepti-
vel num certo travo aman-
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